Btonie, dn. 03.07.2026 .

ZAPYTANIE OFERTOWE
NR 1/2026

1. ZAMAWIAJACY:
Szkola Podstawowa nr 3 im. Hugona Kollataja w Bloniu, ul. Okrzei 3, 05-870 Blonie, tel.
22 731-95-56, mail: sekretariat(@sp3.blonie.pl

2. PRZEDMIOT ZAPYTANIA OFERTOWEGO:
Przedmiotem zamdwienia jest ustuga sporzadzania i dostawy gotowych, gorgcych positkow
dla uczniéw Szkoty Podstawowej nr 3 im. Hugona Koltgtaja w Bloniu, finansowanych przez
rodzicéw oraz positkéw objetych pomoca w zakresie dofinansowania wyzywienia przez
Osrodek Pomocy Spolecznej w Bloniu, w postaci obiadu, skiadajacego si¢ z drugiego dania,
dostarczanego do siedziby szkoty w godzinach wcze$niej uzgodnionych, w liczbie: $rednio ok.
30 obiadéw, w tym:

1) ok. 25 positkéw dla dzieci z SP3 Blonie optacanych przez rodzicow,

2) ok. 5 positkéw dla dzieci objetych pomoca w zakresie dofinansowania wyzywienia przez
Osrodek Pomocy Spolecznej w Bloniu, z zastrzezeniem mozliwosci zwiekszenia liczby
positkow w zaleznosci od biezacych potrzeb.

Zamawiajacy zastrzega mozliwosé zmiany liczby zamawianych posiltkow w zaleznosci od
frekwencji ucznidéw.

3. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA
Od 7 wrzesnia 2026 r. do 24 czerwca 2027 r.

4. WYMAGANIA dotyczace sporzadzania positkéw:

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkéw zgodnie z:

» ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczefistwie zywnosci i zywienia (Dz.U. 2023, poz.
1448 oraz Dz.U. 2025, poz. 1424),

¢ Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. (Dz.U. 2026, poz. 197),
obowigzujacym od dnia 1 wrzesnia 2026 r.

o zasadami HACCP,

o aktualnymi normami Zywienia dzieci i mlodziezy opracowywanych przez Narodowy
Instytut Zdrowia Publicznego PZH — Panstwowy Instytut Badawczy — $rodki spozywcze
stosowane w ramach Zzywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w jednostkach systemu
o$wiaty nalezy dobiera¢ w taki sposéb, aby pokry¢ zapotrzebowanie na energie
i podstawowe skladniki odzywcze (biatko, weglowodany, thiszcze) dla danej grupy
wickowej,

5. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:
1) Przygotowanie i dostawa ww. obiadow odbywaé sie¢ bedzie 5 dni w tygodniu
z wylgczeniem: dni wolnych od zaje¢ edukacyjnych, dni ustawowo wolnych i $wiat lub
w przypadku wystapienia epidemii, pandemii lub innych okolicznosci, ktére majg wpltyw
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na organizacj¢ nauczania, ewentualnie spowodujg jej ustanie z przyczyn niezaleznych od
Zamawiajacego.
2) Wykonawca zobowigzany jest do doboru srodkéw spozywcezych w taki sposob, aby:

a)

b)

e)

positki komponowaé z wykorzystaniem produktéw z nastepujgcych grup srodkow
spozywczych: produkty zbozowe lub ziemniaki, warzywa lub owoce, mleko lub
produkty mleczne lub napoje roslinne lub roélinne alternatywy produktow
mlecznych, mieso lub ryby, lub jaja, lub orzechy, lub nasiona roslin strgczkowych,
inne nasiona, w szczeg6lnosci: maku, stonecznika, sezamu, siemienia Inianego,
dyni, lub tluszcze;

sosy oraz potrawy byly sporzadzane z naturalnych skladnikéw, bez uzycia
koncentratow spozywczych, z wylaczeniem koncentratéw 2z naturalnych
skladnikéw;

od poniedziatku do piagtku byly podawane niewigcej niz dwie porcje potrawy
smazonej, przy czym do smazenia byly uzywane rafinowany olej rzepakowy lub
oliwa z oliwek;

uwzglednia¢ ich sezonowos$¢ oraz wykorzystywaé, jezeli to mozliwe, produkty
pochodzenia lokalnego lub ekologiczne;

obiad dostarczat 20 % calodziennego zapotrzebowania energetycznego w ujeciu
dekadowym przy positku jednodaniowym typu drugie danie.

3) Struktura obiadéw ma ksztaltowac sie nastepujgco:
drugie danie:

- obiad musi zawiera¢ warzywa lub owoce w kazdym positku, przy czym
udzial warzyw musi by¢ wickszy niz udzial owocéw,

- musi zawiera¢ co najmniej jedng porcje produktow zbozowych, w tym
pelnoziarnistych, jedna porcja produktéw zbozowych moze by¢ zastgpiona
porcja ziemniakow,

- musi zawiera¢ co najmniej raz w tygodniu porcj¢ ryby, a w przypadku oséb
niespozywajacych produktdw odzwierzgcych — alternatywng potrawe
roslinna, w szczegdlnosci na bazie nasion roélin strgczkowych,

- musi by¢ co najmniej raz w tygodniu przygotowane na bazie nasion ro$lin
stragczkowych bez dodatku produktéw odzwierzgcych,

- dwa razy w tygodniu musi zawieraé¢ porcj¢ miesa, przygotowang z miesa
swiezego, a w przypadku os6b niespozywajgcych produktow
odzwierzgcych — alternatywna potrawe roslinng, w szczegdlnosci na bazie
nasion ro$lin straczkowych.

4) Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci positkdw w ciggu jednego tygodnia szkolnego

5)

6)

(5 dni).

Wykonawca bedzie przygotowywal, dostarczat i przekazywat positki, zachowujac wymogi
sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz bierze
odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.

Wykonawca zobowigzany jest do pobierania i przechowywania prébek wszystkich potraw
zgodnie z § 2 rozporzadzenia w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci
przez zaklady zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz.U. 2007, nr 80, poz. 545).
Pobrane probki potraw muszg zosta¢ udostepnione na zadanie organéw Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej.

Strona2:z3



6. DOSTAWA POSILKOW:

1) Wykonawca bedzie dostarczal positki
w  termoizolacyjnych  termosach, zapewniajgc

wiasnym transportem
dostarczenie  positku

w odpowiedniej temperaturze. Potrawy, ktére w miejscu przeznaczenia beda
konsumowane w postaci positkow cieplych, musza by¢é przewozone
w pojemnikach ,kontenerach™ srodkach transportu, ktére zapewnia im minimalna

temperature wewngtrz 60°C.

2) Wykonawca bedzie dostarczal positki w porcjach: jeden obiad zapakowany
w odpowiednie jednostkowe opakowanie termiczne, na ktére Wykonawca posiada

odpowiednie atesty i certyfikaty.

3) Wykonawca poniesic koszty zaladunku i rozladunku wszystkich dostaw

i positkéw.

4) Wykonawca zapewni odpowiednig ilo$¢ naczyn i sztuécow.

7. Oferta powinna zawierac:

1. Zalacznik nr 1 — formularz oferty wraz ze wszystkimi zatgcznikami,

2. Zalagcznik nr 2 — o§wiadczenie o spelnianiu wymogow sanitarnych,
3. Informacj¢ o doswiadczeniu w obstudze placéwek oswiatowych.

8. KRYTERIA OCENY ZLOZONYCH OFERT:

Kryterium Waga
Cena brutto za 1 positek 70%
Jako$¢ 1 réznorodno$¢ jadtospisu 15%
Doswiadczenie w zywieniu dzieci i mlodziezy 15%

9. WYMAGANIA DODATKOWE WOBEC WYKONAWCY:

Siedziba Wykonawcy, miejsce wykonywania positkéw powinno znajdowaé si¢ w Gminie Blonie

badz gminie bezposrednio z nig graniczace;j.

10. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKLADANIA OFERT:

Oferty nalezy sklada¢ do dnia 24 lipca 2026 r. osobiscie w sekretariacie Szkoly Podstawowej nr
3 im. Hugona Kollataja w Bloniu, ul. Okrzei 3, 05-870 Blonie lub elektronicznie na maila:

sekretariat@sp3.blonie.pl

11. Postanowienia koncowe:
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do:
e negocjacji warunkéw z wybranymi oferentami,

e uniewaznienia post¢powania bez podania przyczyny,
e niewybrania zadnej z ofert.

Zalaczniki:
Zal. or 1 — formularz oferty;

Zal. nr 2 — o$wiadczenie o spelnianiu wymogéw sanitarnych.

DYREKTOR SZKOLY

Kvo, g0

maf wona Krasnowska
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Zatgcznik Nr 1
do Zapytania Ofertowego nr 1/2026
Formularz ofertowy

I. Dane wykonawcy:

Nazwa WYKONAWCY: ..ccveieciiiiiireecrieeeesienieeeeesriee st eeesaeeesaeneeens

Adres SICAZIDY: ..coovveveiiniieciieciinecnieccr et eae e sne e esan s

NIP: oo,

REGON: ..ot

KRS/CEIDG: ...cccoveveiirieireeirecnne

Telefon: .....coeeevreeviinviirccrenene

E-mail: .o

Osoba upowazniona do Kontaktu: ...........cecerirviiiiinicnenrneccrcr et eseecsreeses e
II. Oferta cenowa:

Odpowiadajac na zapytanie ofertowe na realizacj¢ ustugi przygotowania i dostawy gotowych,
goracych positkoéw dla uczniéw Szkoly Podstawowej nr 3 im. Hugona Kollataja w Bloniu
w postaci obiadow skladajacych si¢ z drugiego dania, zgodnie z zapytaniem ofertowym nr

1/2026 z dnia 03.07.2026 r. oferuje:

Cena netto za 1 danie Cena brutto za 1 danie
\ VAT ,
gléwne: gldwne
Pr'zy gotowanie i dostawa damia zi Y% z1
gléwnego

II1. Oswiadczenia Wykonawcy:
Oswiadczam, ze:

1. Zapoznalem/-am si¢ z tredcig zapytania ofertowego nr 1/2026 z dnia 3 lipca 2026 r.
1 nie wnosze do niego zastrzezen.
2. Posiadam niezbedne uprawnienia do wykonywania dziatalno$ci objetej zaméwieniem.
3. Dysponuje odpowiednim potencjalem technicznym oraz personelem umozliwiajacym
realizacj¢ zamdOwienia.
4. Oferowane posilki bedg przygotowywane zgodnie z:
- ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.
2023, poz. 1448 oraz Dz.U. 2025, poz. 1424),
- Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. (Dz.U. 2026, poz.
197), obowigzujacym od dnia 1 wrzesnia 2026 r.



- zasadami HACCP,
- aktualnymi normami zywienia dzieci i mlodziezy opracowywanych przez
Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego PZH — Panstwowy Instytut Badawczy.
5. Akceptuj¢ warunki realizacji zaméwienia okre$lone przez Zamawiajacego.
6. Jestem zwigzany/-a przedstawiong ofertg do dnia 25 sierpnia 2026 r.

IV. Zalaczniki:
Do oferty zatgczam:

v' aktualny odpis z CEIDG/KRS,

v decyzje wlasciwego organu sanitarnego dopuszczajgcg zaklad do prowadzenia
dziatalnosci,

v przyktadowy 10-dniowy jadlospis,

v' o$wiadczenie o spelnianiu wymogdéw sanitarnych (zatgcznik nr 2 do zapytania
ofertowego nr 1/2026),

V' inne dOKUMENLY: ......ccvoveeerieeeerreceeeereeereeeenrerenens

MiejscOWOSE 1 data: ...occouvvieieciiieiiieeeeee e

Podpis osoby upowaznione;j:



Zalgcznik Nr 2
do Zapytania Ofertowego nr 1/2026

OSWIADCZENIE O SPEENIANIU WYMOGOW SANITARNYCH

Nazwa WYKONawcey: ....o.cvuiiiiinireiiiiiii i venee e

AT ... ciincin e mennnsiavisicn e snn s s saiase e s e onendsai@aneesn s adeisinnrennssns

NIP: .

..................................................

OSWIADCZENIE

Ja nizej podpisany/a, dzialajac w imieniu i na rzecz Wykonawcy wskazanego powyzej,
o$wiadczam, ze:

1.

Prowadzony zaklad zywienia zbiorowego posiada wymagane prawem zatwierdzenie oraz
znajduje si¢ pod nadzorem wlasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarne;.
Zaklad spelnia wymagania okreslone w:
ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia,
rozporzgdzeniach Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 852/2004 oraz nr 178/2002,
obowigzujacych przepisach sanitarnych i higienicznych dotyczacych produkcji oraz
transportu zywnosci.
W zakladzie wdrozono i stosuje si¢ procedury oparte na zasadach HACCP.
Personel uczestniczgcy w przygotowaniu, pakowaniu i transporcie positkéw posiada
wymagane kwalifikacje oraz aktualne orzeczenia do celdw sanitarno-epidemiologicznych
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
Positki beda przygotowywane i transportowane w warunkach zapewniajacych:

e Dbezpieczenstwo zdrowotne zywnosci,

e zachowanie ciaglosci tancucha chlodniczego lub cieplnego,

e ochron¢ przed zanieczyszczeniem.
Srodki transportu wykorzystywane do realizacji zamdwienia spelniaja wymagania
sanitarne dotyczgce przewozu Zywnosci.
Oferowane posilki beda przygotowywane zgodnie z wymaganiami zywienia dzieci
i mlodziezy zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r.
obowiazujgcym od 1 wrzesnia 2026 r.
Na zadanie Zamawiajacego przedtoze dokumenty potwierdzajace spetnianie powyzszych
wymagan.

Jestem $wiadomy/a odpowiedzialnosci za zlozenie falszywego oswiadczenia.

MiejscowosE, data: ........cccervinncceimnnccniinnciinenans

Podpis i pieczeC WYKONAWCY: ....ccerieriirieereiinienieneecneseesresseneeones



